Der Neuwirt
Herzlich Willkommen

Traditionell und beständig!

Seit  vielen Jahren  bekochen  Sie   
mit viel Liebe und immer neuen Ideen
Angela und Barbara.

Qualität und ein sorgsamer Umgang mit regionalen 

Produkten  - so verstehen wir unsere Küche!
Wir hoffen Sie fühlen sich wohl!

Die Wirtsfamilie 

Christian-Heidi-Sarah-Christoph

(
Aperitif 
Glas Sekt mit Holunder € 3.50

Aperol Sprizz € 3.80

Pfiff - Zillertaler Pils € 2.00
Glas Weißer Muskateller € 3.50
(
Vorspeise 
Bruschetta
Tomatenragout 
mit Kräuter und Knoblauch € 4.50
(
Unsere Suppen
Tomatenrahmsüppchen   € 4.50

Kraftsuppe mit Fritatten € 3.50

Gemüse-Rindfleischsuppentöpfchen  € 4.50

(
Kleine feine Küche  und Vorspeisen
Garnelenspießchen  
im Salatnest und zweierlei  Dip   € 10.--
Hühnerfilet gebacken
dazu Blattsalate 

mariniert mit  Apfel-Balsamico-Kräuterjoghurt  € 7.--
Spinatknödel
in brauner Butter 
dazu gerösteter Zwiebel und Parmesan €  7.--
Tagliatelle
  mit Rinderfiletstreifen  € 11.--
Salatvariation  fein mariniert  € 4.20 

(
Kurz gebratene Köstlichkeiten

Reindlrostbraten
zartes Rindrückenstück  in pikanter Zwiebelsauce

dazu Kräutererdäpfel und Blattsalate  € 15.--
Filet vom Angus
  220 g Steak   vom Rost 

grüner Pfeffer, Marktgemüse und  Erdäpfeltörtchen  € 21.--
Pfefferhüftsteak
gegrilltes  Stück vom hinteren Rinderrücken

pikant mit Zwiebel und Speck , Braterdäpfel und Fisolen  € 19.--
Wiener Schnitzel
(vom Schwein oder von der Pute)
dazu Erdäpfel und Blattsalat € 11.50

Zartes Truthahnfilet
mit frischen Champignons in feiner rahmiger Sauce 

dazu Reis und marinierte Blattsalat e €12.50

Neuwirt feines Gegrilltes 
zarte Grillstücke   mit feinen  Saucen  
und Pommes frites
dazu ein bunter Salat  €15.--
(
Vegetarisches und Fisch 
Zillertaler Käsespätzle 
mit geröstetem Zwiebel im Pfand’l serviert   € 7.--

Lachsragout 
auf Rösterdäpfeltörtchen

dazu Kräutersabayon und Blattsalat  € 19.--
Medaillons vom Zander
mit Limonensauce, Tagliatelle

und marinierte Salate   € 16.--
Gemüselasagne  € 7.--
Knoblauchgarnelen
mit Weißbrot  € 12.--
Buntes Gemüseallerlei der Saison
dazu Braterdäpfel mit Dip  € 9.--
(
Süße Genüsse 
Kaiserschmarren
mit Preiselbeeren  € 7.--
Palatschinken 
mit Vanilleeis und Rahmschokolade € 7.--
Eismocca
mit Whisky €  5.--
Gerührter Eiskaffee €  5.—
Heiße Liebe    €  5.00

Zitronensorbet mit Ananas €  6.--
(
Käse 

Feine Käseauswahl  zum Nachtisch  € 6.--

Gemischte Käseplatte   € 10.—
Gerne empfehlen wir Ihnen auch unser 
Süßes vom Tag und natürlich Eis aus unserer Eiskarte.
